Eat Well, Live Well.
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Nasi Hainan

(RP./KG)

]

]
1 Beras . 13,500
2 Base Kaldu Standar | 7495
3 Base Kaldu Proposal | 7,423
4  Bawang Putih (geprek) 1 25,000
5 Jahe (geprek) ' 16,500
6 MASAKO® Ayam 1 30.300
7 Kaldu bubuk merk lain 1 39.400

Ayam Hainan i
8 Dada Ayam Rebus i 36,000
9 Kaldu Ayam I 12,860
10 SAORI® Saus Tiram | 45,500
11 Garam ! 11,000
12 Minyak Wijen ' 170,900
13 Daun Bawang Kecil (iris) 1 65,000

Kuah Hainan ]
14 Base Kaldu Standar i 7,495
15 Base Kaldu Proposal y 7414
16 Garam ! 11,000
17 Daun Bawang Kecil (iris) ! 65,000
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Kandungan Nutrisi
(per Porsi)

Energi Protein
2 Kkal 25 Gram

Lemak

190ram

Karbohidrat
117cram

Serat
2 Gram

Natrium

1380 mg
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CARA MEMASAK

Kaldu Ayam el

1 Blanch ayam menggunakan air dingin. Matikan jika air sudah |
mendidih. I
Cuci permukaan ayam yang kotor dengan air mengalir |
Rebus ayam menggunakan air dingin, kecilkan api jika sudah |
1
I
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DISCOVER OUR PRODUCTS

mendidih.

Masukkan bawang putih, bawang bombay, dan jahe. Simmer
selama 1 jam.
Angkat ayam dan saring kaldu.

Nasi Hainan
Cuci beras hinga bersih

Larutkan 1B (Xzlin ke dalam base kaldu

ey P

Masukkan beras dan base kaldu ke dalam rice cooker, aduk rata.
Masukkan bawang putih dan jahe ke dalam rice cooker
Masak hingga matang

Ayam Hainan

Potong dada ayam yang telah direbus. Masukan ke dalam piring anti panas

Masukan S0He SAUS TIRAM . garam dan minyak wijen kedalam kaldu dalam wadah
terpisah dan aduk rata.

Masukan bumbu kaldu & irisan daun bawang kedalam piring anti panas
Kukus ayam selama 5 menit MV64
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