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Cara MasakCara Masak

Aroma dan Rasa Daging Ayam Kuat.
Dapat digunakan untuk Semua Jenis
Masakan
Terbuat dari Ekstrak Daging Ayam

12%.

Keunggulan AJINOMOTO® CHICKEN

EXTRACT POWDER SEASONING :
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M88

Tepung Coating
Campurkan semua bahan dan aduk rata 

Bumbu Marinasi
Campurkan semua bahan dan aduk rata 

Fried Chicken
Marinasi ayam selama 30 menit dengan bumbu
marinasi,dan larutan Nikuplus
Balur ayam dengan Tepung Coating - Air Es - Tepung
Coating  dan aduk selama 3 menit (jangan di tekan-
tekan)
Siapkan deep fryer dan goreng ayam dengan suhu 140⁰ -
150⁰ C selama 12 - 15 menit.
Setelah berwarna kuning keemasan. Angkat dan tiriskan.
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