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Haluskan rosemary hingga menjadi bubuk.Haluskan rosemary hingga menjadi bubuk.
Campurkan semua bahan dengan blender agar tercampur rata.Campurkan semua bahan dengan blender agar tercampur rata.
Saring dengan saringan jika masih ada yang menggumpal.Saring dengan saringan jika masih ada yang menggumpal.

Haluskan thyme dan rosemary hingga menjadi bubuk.Haluskan thyme dan rosemary hingga menjadi bubuk.
Campurkan semua bahan dengan blender agar tercampur rata.Campurkan semua bahan dengan blender agar tercampur rata.
Saring dengan strainer untuk memastikan tercampur rata.Saring dengan strainer untuk memastikan tercampur rata.

Chop setengah bagian dari rosemary dan sisihkan sisanya.Chop setengah bagian dari rosemary dan sisihkan sisanya.
Campurkan semua bahan menggunakan rubber spatula, pastikan tercampur rata.Campurkan semua bahan menggunakan rubber spatula, pastikan tercampur rata.

Set oven pada suhu 190°CSet oven pada suhu 190°C
Marinasi ayam dengan bumbu marinasi danMarinasi ayam dengan bumbu marinasi dan                                              . Diamkan selama 30 menit.. Diamkan selama 30 menit.
Balur tipis dengan tepung coating dan panggang ayam selama 30 menit. (putar setiap 15Balur tipis dengan tepung coating dan panggang ayam selama 30 menit. (putar setiap 15
menit) balikkan ayam dan panggang selama 10 menit.menit) balikkan ayam dan panggang selama 10 menit.
Setelah 40 menit, olesi semua permukaan ayam dengan Rosemary Butter lalu panggangSetelah 40 menit, olesi semua permukaan ayam dengan Rosemary Butter lalu panggang
kembali selama 10 menit. (olesi setiap 5 menit)kembali selama 10 menit. (olesi setiap 5 menit)
Setelah matang, keluarkan dari oven dan resting selama 5 menit sebelum dipotong.Setelah matang, keluarkan dari oven dan resting selama 5 menit sebelum dipotong.
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