Eat Well, Live Well.

® ‘N2 7B
G IJ‘ L7

AJINOMOTO ® =

LHIGLEN ARAGE

Bahan Tepung Coating AJINOMOTO

% Harga

1 Tepung Terigu Protein Sedang 10, 500 140 39.4% 1,470
2 Sajiku® Tepung Bumbu Serbaguna 22,500 210 59.2% 5,250
3 |Baking Powder 90,000 5 | 1.4% 450
Total 355 100% 7,170

Harga Per Kg 1000 20,197

Ha rga AJINOMOTO

1 |Paha ayam fillet 40,000 500 29.6%

2 Minéak ioreni 20,000 @ 500 29.6% ;

3 Air 500 29.6% -

4 |Lada Putih 90,000 1.5 | 0.1% 133,

5 Bawang Putih (Parut) 40,000 12.5|0.7% 500

6 |Jahe (Parut) 25,000 13 | 0.8% 325

7 AJINOMOTO® CHICKEN EXTRACT

POWDER SEASONING 60,600 | ‘22, | 1.3%

8 Gula 12,500 | 15 | 0.9%

Tepung Coating

9 | Tepung Coating 20,197 | 125 | 7.4% 2.525
n Harga Total 1689 100% 35,005
? Berat Bersih (4 Porsi) 700 41% 35,005
3 Harga Per Porsi 175 8,751
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1 Cuci bersih ayam dan keringkan
2 Marinasi ayam dengan bumbu marinasi dan
| AINOMOTO* CHICKEN EXTRACT POWDER SEASONING TR Jushiis
3 Siapkan bahan Tepung Coating : Sajiku® Tepung Bumbu Serbaguna,
Tepung Terigu Protein Sedang dan Baking Powder. Aduk rata.
4 Balur ayam yang telah dimarinasi dengan Tepung Coating.

5 Goreng dengan teknik Deep Fried pada suhu 170°C selama 4 menit.

6 Angkat dan tiriskan "
Bijak Garam
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